
毛蟹とオマール海老のクネルを菜の花と共に
梅風味のクルスティアン

"Nouveau chapitre"

Buri en tranche épaisse

asperge blanche, mousseline au yuzu

Marinated Yallowtail and White Asparagus with Yuzu Mousseline

香りよくマリネして厚めに仕上げた鰤
旬のホワイトアスパラガスと柚子のムースリーヌ

Oeuf en meurette

laqué à la truffe

Oeuf en Meurette with Black Truffle

ブルゴーニュ地方の郷土料理
ウッフ・アン・ムーレットに黒トリュフ

Quenelle de crustacés au colza

croustillant d’umeboshi

Crab Meat and Lobster Quenelle with Rape Blossom, Crispy Plum

カフェとショコラ

Pièce de bœuf poêlée, Inca no mezame au vieux Comté

légumes rôtis et jus de boeuf

Sirloin of Beef with Layered Potato and Aged Comte Cheese

特撰和牛サーロインのポワレ
インカのめざめの熟成コンテチーズ風味　野菜のローストとビーフのジュ

“Saucisson” de chocolat en brioche

Chocolate Ganache in Brioche

“ブリオッシュソーセージ”に見立てたデザート
チョコレートのガナッシュで

Café

accompagné de fins chocolats

Coffee and Chocolates

¥25,000


