
3月　 平日限定　ランチメニュー

2日（月）～6日（金）

＜Aランチ＞

A Lunch

＜Bランチ＞

B Lunch

＜Aランチ＞

A Lunch

＜Bランチ＞

B Lunch

＜Aランチ＞

A Lunch

＜Bランチ＞

B Lunch

＜桜ランチA＞

A Lunch

＜桜ランチＢ＞

B Lunch

＜桜ランチA＞

A Lunch

＜桜ランチＢ＞

B Lunch

    Price includes service charge and consumption tax.

    Please note that the menu contents may change according to ingredient availability.

   Kindly inform us if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.

※食材によるアレルギーや食事制限・制約のあるお客さまは、 係にお申し付けください。

豚肩ロース肉の低温ロースト 茸入りブラウンソース(パンまたはライス付き)

Slow-Roasted Pork Shoulder Loin with Mushroom Brown Sauce

イワシ・オリーブ・トマトのパスタ バジル風味

Basil-infused Pasta with Sardines, Olives, and Tomatoes

※ 料金にはサービス料、消費税が含まれております。

※ 食材の都合により、メニュー内容が変更となる場合がございますので、予めご了承ください。

サーモンのオーブン焼き 香草バター風味 トマトソース(パンまたはライス付き)

Oven-Baked Salmon with Herb Butter and Tomato Sauce

ポークカツカレー

Pork Cutlet Curry 

30日(月)～31日（火）　

3月23日(月)～3月31日(火)　3,800円
本日のスープ、サラダ、本日のデザート、コーヒー または 紅茶

Today's Soup, Small Green Salad, Today's Dessert, Coffee or Tea

23日(月)～27日（金）　

Chef-Style Fried Chicken in Sweet-and-Sour Vinegar Sauce

あさりと春野菜のボンゴレロッソ

16日(月)～19日(木)

Spaghetti with Spring Vegetables and Clam and Tomato Sauce

白身魚のアーモンドバターロースト ブールブランソース(パンまたはライス付き)

Almond-Butter Roasted White Fish with Beurre Blanc Sauce

ひよこ豆と牛肉のキーマカレー 半熟卵添え

Chickpea and Beef Keema Curry, Topped with a Soft-Boiled Egg

チキン南蛮シェフスタイル(パンまたはライス付き)

牛肉と根菜のビール煮込み ヌイユ添え(パンまたはライス付き)

Beef and Root Vegetables Stewed in Beer, Served with Noodles 

パワーサラダ（ビーフ・ポーク・チキン・シーフード）(パン付き)

Power Salad (with Beef, Pork, Chicken, and Seafood)

9日(月)～13日(金)　

Weekday Lunch

11:00～14:00
メインのお料理を 一品お選びください。

Your Choice of Main Dish

3月 2日(月)～3月19日(木)　2,500円
本日のスープ、サラダ、コーヒー または 紅茶　付き

Today's Soup, Small Green Salad, Coffee or Tea


