Les Saisons A
Menu de saisons ~fJE ~

AMUSE-BOUCHE
REEDD—IIL

HOMARD ET NOIX DE SAINT-JACQUES AUX ASPERGES BLANCHES,
MOUSSELINE DE PETITS POIS PARFUMEE A LA MENTHE ET GELEE DE VIOGNIER
Z—EE WL BEHERTANT AT H A
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MEROU ROUGE ROTI AU FOUR, PEAU CROUSTILLANTE,
ET SES ARTICHAUTS A LA BARIGOULE PARFUMES AU THYM
FIEXLBEN - IONF DR Kk fex
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LONGE DE VEAU GRILLEE AU CHARBON DE BOIS,
PANISSES CROUSTILLANTES ET SAUCE ANTIBOISE
fERR CEEZ BIF - fF4dn—X
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SORBET A L’ABRICOT PARFUME A L’EAU-DE-VIE D’ALSACE,
ACCOMPAGNE D’UNE GELEE A LA CITRONNELLE ET AU THE EARL GREY
TNAYFRET FVay NEEELRTZEDY AN
VELVTFGRET — NI ADV 2 I

MIGNARDISES ET CAFE
INEFLa—b—

¥ 17,500

MAIN COURSE, CHANGED FROM THE ABOVE
MENU TO FILET MIGNON
EFEA=— VAR BERMEOTAVRADORTANIZE R LI-a—R
¥24 500

MENU TO HOMARD POELE
AV A — NVEEDRIVIZER/ L /-a—2X
¥22,500

XBHEITITHERL, —ERBH(15%) BREENTEVET
PRICES INCLUDE CONSUMPTION TAX AND A 15% SERVICE CHARGE



