
 

～ 顔合わせ・結納プラン ～ 

 

Amuse-bouche  
始まりの一皿 

 

 

Bonite brûlée au romarin,  

taboulé aux saveurs de ratatouille et glace au basilic 

ローズマリー香らせた初鰹のブリュレ 

ラタトゥイユ風味のタブレとバジルのグラス 

 

 

Confit de cochon Manex du Pays Basque et asperges vertes,  

spätzle au cresson et petits pois 

バスク産マネッシュ豚のコンフィとグリーンアスパラガス 

クレソンとグリーンピースのスパッツレと共に 

 

 

Poisson du jour à la mode du chef 

本日の魚をシェフにお任せで 

 

 

Filet de bœuf rôti  

黒毛和牛フィレ肉のロティ  

 

 

Sorbet à l’abricot parfumé à l’eau-de-vie d’Alsace,  

accompagné d’une gelée à la citronnelle et au thé Earl Grey 

アルザス産アプリコット酒を香らせた杏のソルベ 

レモングラスとアールグレイのジュレと共に 

 

 

Mignardises et café  

小菓子とコーヒー 

 

 

 

 

 

 

 

 


