
 4 月（偶数日）、5 月（偶数日）、6 月（奇数日） 

～あずさ懐石～ 
前菜  蒸し鮑と春菜盛り合わせ 車海老 長野産新キャベツ 蚕豆 

Steamed abalone with Japanese tiger prawn 

   信州地鶏と木の子柚子香り蒸し 大黒占地 白舞茸 たもぎ茸 

Yuzu flavor Shinshu jidori chicken with Mushrooms  

吸物  地蛤若筍椀 鮎魚女餅粉揚げ 筍 新若布 人参 蕨 かもじ葱 

Japanese hard clam and Fat greenling with Bamboo shoots 

造り  勘八 本鮪 信州サーモンいくら掛け 

Amberjack, Tuna, Shinshu salmon with Salmon roe  

合肴  黒毛和牛ステーキ 長茄子 エリンギ 二色万願寺唐辛子  

             Wagyu beef steak, Eggplant, King oyster mushroom 

焼物  甘鯛菜の花焼 焼姫玉蜀黍 新丸十檸檬煮 蓮根甘酢漬け  

           Tilefish, Young corn, Sweet potato, Lotus root 

 

～どちらかお選びいただけます～ 

御飯   飛騨牛と春野菜炊き込み御飯 上高地味噌椀 香の物 

         Seasoned rice with Hida beef, Miso soup, Japanese pickles 

又は 

蕎麦  信州蕎麦 天婦羅添え 

Shinshu soba with Tempura 

 

甘味  季節の果物盛り合わせ 長野県産蜂蜜ゼリー 

        Assorted fruit with Honney jerry 

25,000 円 

黒毛和牛ステーキ抜きのメニューもございます 

～こなし懐石～ 23,000 円 

表示価格には税・サービス料 15％が含まれております。仕入れの状況により内容の変更がある場合がございます。 

懐石を 2 回ご注文の場合は内容を変更させていただきます。 


