
桜の葉を羽織った鰆のグリエ
季節の野菜とヴェルモットのソース

"Nouveau chapitre"

Étuvée d′asperges vertes à la truffe et umeboshi
anglaise et île flottante au citron vert

Green Asparagus, Truffle and Plum
Lime Meringue on Chilled Green Asparagus Soup
グリーンアスパラガスのエチュベにトリュフと梅干し

ライムが香るイルフロタント　グリーンアスパラガスの冷製スープに浮かべて

Oeuf en meurette
laqué à la truffe

Oeuf en Meurette with Black Truffle
ブルゴーニュ地方の郷土料理
ウッフ・アン・ムーレットに黒トリュフ

Sawara grillé à la feuille de cerisier
petits légumes et sauce Noilly Prat

Grilled Spanish Mackerel with Cherry Blossom Leaf
Seasonal Vegetables, Vermouth Sauce

カフェとショコラ

Pièce de bœuf poêlée, Inca no mezame au vieux Comté
légumes rôtis et jus de boeuf

Sirloin of Beef with Layered Potato and Aged Comte Cheese
特撰和牛サーロインのポワレ

インカのめざめの熟成コンテチーズ風味　野菜のローストとビーフのジュ

Mangue en gelée de sudachi
nuage de thé jasmin et poivre vert fermenté

Mango with Sudachi Jelly
Cloud of Jasmine Tea with Green Pepper

爽やかなマンゴーをジャスミン茶の雲で覆って
酢橘とグリーンペッパーのアクセント

Café
accompagné de fins chocolats

Coffee and Chocolates

¥25,000


