
1日(月)～5日(金)

＜Aランチ＞
A Lunch

＜Bランチ＞
B Lunch

＜Aランチ＞
A Lunch

＜Bランチ＞
B Lunch

＜Aランチ＞
A Lunch

＜Bランチ＞
B Lunch

＜Aランチ＞
A Lunch

＜Bランチ＞
B Lunch

＜Aランチ＞
A Lunch

＜Bランチ＞
B Lunch

※ 料金にはサービス料、消費税が含まれております。

    Price includes service charge and consumption tax.

※ 食材の都合により、メニュー内容が変更となる場合がございますので、予めご了承ください。

    Please note that the menu contents may change according to ingredient availability.

   Kindly inform us if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.

6月　平日限定　ランチメニュー
Weekday Lunch

Your Choice of Main Dish

Today's Soup,  Small Green Salad, Coffee or Tea

サーモンのムニエル グルノーブル風(パンまたはライス付き)

Grenoble-style Salmon Meuniere

11:00～14:00
メインのお料理を 一品お選びください。

本日のスープ、サラダ、コーヒー または 紅茶 付き

¥2,800

国産豚バラのコンフィとシャルキュトリー ピペラード添え(パンまたはライス付き)

Keema Curry with Beef and Summer Vegetables accompanied by a Half-cooked Egg

Seafood and Avacado Pasta with Basilic Sauce

牛肉と夏野菜のキーマカレー 半熟卵添え

魚介とアボカドのパスタ バジル風味

Pork Belly Confit and Charcuterie Piperade

8日(月)～12日(金)

Chicken Breast Cutlets Stuffed with Ham and Cheese and served with Fond de Veau Sauce

アンチョビとオリーブのトマトパスタ グリルサーモン添え

Tomato Pasta with Anchovies and Olives

※食材によるアレルギーや食事制限・制約のあるお客さまは、 係にお申し付けください。

29日(月)～30日(火)　

白身魚のオーブン焼き マカダミアナッツ風味(パンまたはライス付き)

Oven-baked Whitefish flavored with Macademia Nuts

チキンとソーセージのスパイシーカレーピラフ 夏野菜のフライ添え

Spicy Curried Pilaf with Chicken and Sausage served with Fried Summer Vegetables

Creamy Seafood Croquettes with Tomato Sauce

15日(月)～19日(金)

シーフードのクリームコロッケ トマトソース(パンまたはライス付き)

ハムとチーズを包んだ鶏ムネ肉のカツレツ フォンドヴォーソース(パンまたはライス付き)

22日(月)～26日(金)　

Grilled Chicken and Colorful Chopped Vegetable Salad served with Croques Monsieur

グリルチキンと彩り野菜のチョップドサラダ クロックムッシュ添え


