MENU

5 PLATS

ENTREE, ENTREE DU JOUR, POISSON, VIANDE ET DESSERT

@ppelizer, @ppelizer of the Day, Seafood, Mleat Dich and Dessert
A3, A H ORIBE, FUBHEL, A, 7 —h

¥18,500

4 PLATS

ENTREE, POISSON, VIANDE ET DESSERT

@ppetises, Seafood, Meat Dich and Deasent
HIE., AU, ORHER, 7 —h

¥15,000

3 PLATS XEABREA=A—LEE TV EEET

ENTREE, PLAT ET DESSERT
I AT Aoy 2, T —h

¥12,000
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ENTREE : Ri3g

ETUVEE D'ASPERGES VERTES A LA TRUFFE ET UMEBOSHI
ANGLAISE ET [LE FLOTTANTE AU CITRON VERT

Sreen @rparagus, Fuuffle and Phum
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POISSONS : fkl3

SAWARA GRILLE A LA FEUILLE DE CERISIER
PETITS LEGUMES ET SAUCE NOILLY PRAT
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AMADAI SUR SES ECAILLES CROUSTILLANTES, HERBE POTAGERE ET MOELLE
SWWA/WL&%MSW&, o(jw/fg}om @Kaﬂ/ww, g{,oa/a/l?e& 9)0/{//0/[0 1/2 +¥2.800
HEAO G T 'V L EIIT 171 +¥5.600

VIANDES : PyE#H

CARRE DE COCHON AU VIN JAUNE
CHAMPIGNONS SAUVAGES ET SOBA

BfrEOFEFRIEEX ETF-RBKOn—A Uy eUal XObE
KRB LEROIH

[BCEUF POELEE, INCA NO MEZAME AU VIEUX COMTE
LEGUMES ROTIS ET JUS DE BOEUF

Beof with Layered Polato and @ged Comte Cheese
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Rump. Cap of Beef 1/2 +¥3,000

ﬂlﬁl:/l’ﬁ:ﬂf[i‘] 1/1 +¥6,000

[FILET]
. ‘ 1/2 +¥6,000
Domeatic Beef Filet 1/1 +¥11,000
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DESSERT : &% —Fh

MANGUE EN GELEE DE SUDACHI
NUAGE DE THE JASMIN ET POIVRE VERT FERMENTE

Mango with Sudachi Jolly
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