
 ７月（奇数日）、８月（偶数日） 

～あずさ懐石～ 
前菜  夏野菜琥珀寄せ 蒸鮑 小芋 南瓜 陸蓮根 

Summer Vegetable with Amber Jelly 

   信州野菜の揚げ出し 東坡豆腐 長芋 占地 

Deep-fried Tofu and Shinshu Vegetable with Bonito Broth    

吸物  玉蜀黍玉地蒸し 銀杏 フォアグラ味噌 浅月 

Sweet Corn Egg Custard, Foie Gras Miso 

造り  本鮪 縞鯵 帆立貝 土佐醤油 

Tuna, Striped Jack, Scallop  

合肴  黒毛和牛網焼 長野県産キャベツ 和風信州林檎ソース   

             Wagyu Beef Grill, Local Cabbage, Shinshu Apple Sauce 

焼物  太刀魚木の芽味噌焼 新丸十檸檬煮 万願寺焼浸し  

           Swordfish, Sweet Potato, Manganji Pepper 

 

～どちらかお選びいただけます～ 

御飯  国産鰻ひつまぶし炊き込み御飯 上高地味噌椀 香の物 

         Eel Hitsumabushi, Miso Soup, Japanese Pickles 

又は 

蕎麦  信州蕎麦 天婦羅添え 

Shinshu Soba with Tempura 

 

甘味  マスカルポーネの白いお汁粉 白玉 ミント 

        White Sweet Bean Soup with Mascarpone 

25,000 円 

黒毛和牛網焼抜きのメニューもございます 

～こなし懐石～ 23,000 円 

表示価格には税・サービス料 15％が含まれております。仕入れの状況により内容の変更がある場合がございます。 

懐石を 2 回ご注文の場合は内容を変更させていただきます。 

Appetizer 

Soup 

Sashimi 

Meat Dish 

Grilled Fish 

Rice 

Soba(Noodle) 

Dessert 


