
 

～ 顔合わせ・結納プラン ～ 

 

Amuse-bouche  
始まりの一皿 

 

 

Trevall de ypréparé en ceviche 

gelée de Sudachi et aneth frais 

シマアジのセビーチェ風 

酢橘のジュレとアネットの香り 

 

 

Suprême de volaille "Daisen-Dori" cuit sous-vide,  

velouté de maïs et gnocchis truffés 

柔らかな大山どりのスーヴィット 

玉蜀黍のブルーテとトリュフ風味のニョッキ 

 

 

Poisson du jour à la mode du chef 

本日の魚をシェフにお任せで 

 

 

Filet de bœuf rôti  

黒毛和牛フィレ肉のロティ  

 

 

Mousse de pêche blanche et sorbet au litchi,  

parfum d'hibiscus 

白桃のムースとライチのソルベ 

ハイビスカスの香り 

 

 

Mignardises et café  

小菓子とコーヒー 

 

 

 

 

 

 

 

 


