Menu Brise ~E~

AMUSE-BOUCHE
WeEVD—IL

MICONFIT DE TRUITE DE BIWA, ONCTUEUX DE RIZ AU LAIT
AU JEUNE GINGEMBRE ET NECTARINE, DANS L'ESPRIT D'UN « COULIBIAC »
EUSADIar 74 HEERKDY -2 LIV —hERIEZVZRAZT
I—=IEYvT ‘DAA—YT

ANGUILLE GRILLEE AU CHARBON DE BOIS,
FLAN DE MAIS ET COMPOTEE D'AUBERGINES AU THYM, SAUCE PAMPLEMOUSSE
R E R TR B BEX
EBRDODIFVEZALBDLHFDaAryR—k J—2A T b—R

LONGE DE PORC MANEX GRILLEE AU CHARBON DE BOIS,
SAUCE RATATOUILLE. ACIDULEE AU XERES
BERCEE LT 75 R NAIEI Y 2Fa—A
VB RXH—BHLR T —RTF A

MOUSSE DE PECHE BLANCHE ET SORBET AU LITCHI,
PARFUM D'HIBISCUS
BHRDL—REFAF DY LN
NAERHAZADEY

MIGNARDISES ET CAFE
INEFa—b—

¥ 17,500

MAIN COURSE CHANGED FROM THE ABOVE
MENU TO FILET MIGNON
EEA—IVAS VB BEREOTAVRADRT NIZEE L3 —R
¥24,500

MENU TO HOMARD POELE
AT —NBEDORIVICER L-a—A
¥22.,500

NCBHRT IS BL, H—t B (15%) & EN TRV ES
PRICES INCLUDE, CONSUMPTION TAX AND A 15% SERVICE. CHARGE



