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MI-CONFIT DE TRUITE DE BIWA, ONCTUEUX DE RIZ AU LAIT
AU JEUNE GINGEMBRE ET NECTARINE, DANS L'ESPRIT D'UN « COULIBIAC »
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BALLOTINE DE CAILLE FOURREE AU FOIE GRAS,
ACCOMPAGNEE DE MUSCAT SHINE ET TRUFFE D'ETE
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ANGUILLE GRILLEE AU CHARBON DE BOIS,
FLAN DE MAIS ET COMPOTEE D'AUBERGINES AU THYM, SAUCE PAMPLEMOUSSE
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FILET DE BEUF WAGYU GRILLE,
TIAN DE LEGUMES D’ETE ET SAUCE A LA PROVENGALE PARFUMEE AUX HERBES
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AVANT DESSERT
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MANGUE FLAMBEE AU SAUMUR,
ACCOMPAGNEE D'UNE GLACE AU CHAI
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MIGNARDISES ET CAFE
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¥40,000

MBHEITITIHERL, Y —E R (15%) BREEN TRVET
PRICES INCLUDE CONSUMPTION TAX AND A 15% SERVICE CHARGE



