
1 下記専用フリ ーダイ ヤルにて、ご 予約を 承り ます。

▼

2 ご 予約確認書を 1 1 月初旬より 、ご 指定のメ ールアドレ ス へ電子データ にてお送り いたし ます。

3 チェック インは、1 4： 0 0より（ 輝プラ ンは1 5： 0 0より ）承り ます。

▼

次のご希望をお申し 付けく ださ い。 ※カッ コ 内のページは詳細が掲載さ れているページです。

※14ページに記載しております「 お取消料・ 催し 物の変更等のご案内」も 併せてご確認く ださ い。

※輝プランでご宿泊のお客様でお早めにご到着さ れた場合は、パスポート をお渡し いたし ますので、フロント へお立ち寄りく ださ い。

お客様の混雑を避けるため、ご夕食・ おせち料理（ 1月1日のみ）につきましては

事前予約制にて承ります。

1. 宿泊プラン・ 前後泊プラン（ 13・ 14ページ） 2. 人数(大人・ お子様の内訳） 3. 客室タイプ

4. 夕食の店舗またはディ ナーイベント・ 時間（ 2～10ページ） 5. おせち料理の会場・ 時間（ 4ページ）

お客様へのお願い

インペリ アルクラブ会員予約受付開始 ：  2026年10月12日（ 月・ 祝） 10： 00より

予約受付開始 ：  2026年10月21日（ 水）10： 00より

ご予約・ お問い合わせフリ ーダイヤル

10： 0 0～17 :00  
※10月12日（ 月・ 祝）以外の日曜・ 祝日を除く0120-489286

宿泊プラン予約後の夕食、おせち料理の予約・ お問い合わせ・ 変更専用ダイヤル

00月00日（ ⚫ ）より

レスト ラン・イベント 予約係

　

  
10： 00～1 7： 00（ 月曜～金曜） 

10： 30～1 6： 30（ 土曜） 0120-698977

RES ERVATI O Nご予約方法

P LANお正月宿泊プランのご案内

カウント ダウンコンサート 参加料（ 12月31日）

詳しく は、
3ページ以降をご覧く ださ い。

1月1日～3日は、
催し 物を宴会場で開催しております。

※輝プランには年越しそば、カウント ダウンコ ンサート 、おせち料理は含まれておりません。　

※駐車場のご利用はプランに含まれております。（ チェックアウト 日の18： 00まで）

催し 物参加料 縁日券

記念品

ガルガンチュワご利用券

客室冷蔵庫内のお飲み物（ 一部有料）

年越しそば 朝食（ １月１日のみおせち料理） 夕食 ワンドリンク券

ご 到着時に、お食事券などがセット にな

ったパスポート をお渡し いたし ます。

ご 滞在中は、パスポート をご 持参いただ

き、お正月宿泊プラ ンでのご滞在をお楽

し みく ださ い。

※日曜・ 祝日を除く

 

宿泊プランご予約後の夕食、おせち料理のご予約・ お問い合わせ・ 変更専用ダイヤル

10月13日（ 火）以降

レスト ラン・イベント 予約係

　

  
10： 00～1 7： 00（ 月曜～金曜） 

10： 30～1 6： 00（ 土曜） 0120-698977

RES ERVATI O Nご予約方法

※日曜・ 祝日を除く

※宿泊プランのご予約後、夕食、おせちのご予約を承ります。

2027
N E W  YE A R  C E LE B R AT I O N S

I M P E R I A L H O T E L 2 0 2 7

帝国ホテルのお正月
第5 6 回　 お正月宿泊プラ ンのご 案内
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ビンゴ ディナー宴会場 マジック & バイキング

一青窈 イ ヤーエンド ディ ナーショ ー

日　 時 ：  12月31日 18： 30～

　 　 　 　   1月  1日 17： 00～18： 30／19： 30～21： 00

料　 金 ：  追加料金無し（ お飲物込、サービス料・ 消費税込）

帝国ホテル伝統のフランス 料理をお召し 上がり いただいた後は、

透明感と 温もりをあわせ持つ一青窈が贈るイヤーエンド ディナーショ ーを開催いたします。

多くの人の記憶に寄り 添ってきた名曲の数々、豊かに満ちていく 音楽の時間をお楽し みくださ い。

日　 時 ：  12月31日 17 :30~

料　 金 ：  夕食券＋10,000円
　 　 　 　（ お飲物込、サービス料・ 消費税込）

場　 所 ：  本館3階 富士の間　 ※お席はご相席となります。

フランス 料理

日　 時 ：  

料　 金 ：  夕食券＋15,000円

（ お飲物込、サービス料・ 消費税込）

場　 所 ：  本館２階 孔雀の間

 〈 マジックショ ー〉 〈 テーブルマジック〉

和洋中ブフェ

 

総料理長 杉本 雄 新春ディナー
～フランス 料理で祝う 2 0 2 7～

日　 時 ：  1月1日  18： 30～

料　 金 ：  夕食券＋23 ,000円

（ お飲物込、サービス料・ 消費税込）

場　 所 ：  本館3階 富士の間

シアタ ーレ スト ラン・ インペリ アル
追 加

追 加

追 加

追 加
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フランス 料理12月31日 18： 00～

中国料理  1月  1日 18： 00～

フランス 料理  1月  2日 18： 00～

IMP ERIAL H O TEL  N EW  YEAR 2 0 2 7

 

12月31日（ 本館中2階 光の間） 1月1日（ 本館4階 桜の間）日時 ： 

料　 金 ：  夕食券＋5,000円（ お飲物込、サービス料・ 消費税込）

場　 所 ：  本館中2階 光の間

〈 アルゼンチン・タンゴ〉

17： 30～1月1日日時 ： 

懐石料理

ニューイヤーラ イブ

晴れやかに、笑 顔がひらく お正月
新春寄席 ～新春、初笑い～

新春ハッピーオンステージ 新春音楽朗読劇

桂 宮治林家 たい平

神社ソ ムリ エがお届けする

20 2 7 年 開運神社！

ベイビーブー

1月1日

1月1日

1 2月
31日

歴史散歩

街歩きツアー
1月

2・ 3日

1月3日

D I N N ER EVEN T 2 0 2 7

春風亭 昇太

ベイビーブー

インペリ アルオーケスト ラ

カウント ダウンコンサート 12月31日

1月2日

名渡山 遼（ ウクレレ） 大坂 孝之介（ ピアノ ）

民謡　 伊藤 多喜雄 松永 裕平（ ピアノ ）

三志郎 YO URI TA KU YA YOKO （ イメ ージ）（ イメ ージ）

松永裕平 タ ンゴ四重奏団

場　 所 ：  12月31日 本館中2階 光の間

　 　 　 　   1月   1日 本館4階 桜の間 ※日によって 出演者変更の可能性がございます。

※プラ イベート テーブルでご用意いたし ます。
　（ イヤーエンド ディ ナーショ ーを 除く ）要予約

ディナーイベント にはお飲み物が含まれます

春風亭 一之輔

© キッ チンミ ノル© キッ チンミ ノル

1月2日

カフェテリ ア

山下 伶 アッキー

ダイナマイト
しゃかり きサ～カス

ばるるん

1月
1・ 2・ 3日

佐々木 優太

会田 桃子（ バイオリ ン）

三枝 伸太郎（ ピアノ ）

ウクレレコンサート

© am ig rap h y© am ig rap h y

© YOSH IM OTO KOGYO CO.,LTD.© YOSH IM OTO KOGYO CO.,LTD.

山口 智充（ ぐっさん） 石田 ひかり

1月1日 1月2日
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ご夕食・ おせち料理のご 予約について要予約

お食事会場の混雑を避けるため、お正月宿泊プランに含まれるご夕食・ おせち料理（ 1月1日のみ）を事前予約制とさ せて

いただきます。 お正月宿泊プランお申し込み時に、お食事のご希望もお申し 付けくださいますよう お願い申し 上げます。

※お席の指定などご 希望に添えない場合がございます。 予めご了承く ださ い。 

追 加

ディナーイ ベント・ 各レスト ランのご 予約時間です。下記より 会場と 時間をお選びく ださ い。

※一部会場が変更になっており ます。ご注意く ださ い。　 ※個室ご利用の場合は個室料金を 別途申し 受けます。
※一部会場が変更となっております。ご注意く ださ い。

※ルームサービスを除き、各レスト ラン・ 宴会場のご利用時間は1時間程度と さ せていただきます。

 追加料金
※サービス 料・ 消費税込

12月31日 1月1日 1月2日 1月3日

イヤーエンド ディナーショ ー 10,000円

23,000円

15,000円

5,000円

15,000円

15,000円

18,000円

17:30
 

デ
ィ
ナ
ー
イ
ベ
ン
ト

総料理長 杉本雄 新春ディナー 

～フランス 料理で祝う 20 27～ 18:30

ビンゴディナー
18:00 18:00 18:00

17:30

 シアターレスト ラン・ インペリ アル 17:30
（ 懐石料理）

（ フランス料理）（ 中国料理）（ フランス料理）

フランス料理　 レ セゾン
 

日本料理　 帝国ホテル 寅黒

鉄板焼 嘉門
 お時間がございます。

各日と も17:00/17:30/19:30/20:00の

お時間がございます。

17:00/17:30/18:00/19:15/19:45/20:15 の各日と も

夕食券

追 加夕食券

※ルームサービスを 除き、各レスト ラ ンのご利用時間は2 時間程度と さ せていただきます。 ※個室ご利用の場合は個室料金を別途申し 受けます。

※1 2月3 1日と 1月1日は場所が異なります。
夕食券

※インペリアルバイキング サール及びマジッ ク & バイキングでは、お正月宿泊プランの夕食券をお持ちではない4 歳以上のお客様は、

　 お食事料金を 別途申し 受けます（ 詳しく はお問い合わせく ださ い）。

上記の他パークサイドダイナーでは、ホテル伝統のパンケーキやカレーをはじ め、多彩なアラカ ルトメ ニューをご用意しております。

（ 夕食券をご利用いただけます）

レスト ラン    場所

 
 

ブフェレスト ラン

インペリ アルバイキング サール
本館17階

本館17階

日本料理　 東京 なだ万 本館地下1階

本館中2階

本館中2階

本館地下1階

本館地下1階

12,000円吉兆　 新春懐石絵巻 宴会場

和食レスト ラン

讃アプローズ

江戸前寿司　 なか田

ルームサービス（ ご夕食） 15分間隔でご指定く ださ い。

12月31日 1月1日 1月2日 1月3日

各日と も17:00/17:30/18:00/19:15/19:45/20:15 の

お時間がございます。

各日と も17:00/17:30/19:15/19:45の

お時間がございます。

夕食券

17:00～20:30 ルームサービスのお届けは、予約状況により
15分程度前後する場合がございます。

ディナーイベント    場所

場所

宴会場

 宴会場 マジック & バイキング 宴会場

12月31日 1月1日 1月2日 1月3日夕食券
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おせち料理
ご予約を承り ます。下記より 会場と 時間をお選びく ださ い。

ご夕食

～18:30 ～
～

17:00 18:30
19:30 21:00

本館1 階パーク サイド ダイナーにて洋朝食のご用意もございます（ 1月1日のみ要予約）。

7:00/7:30/8:00/8:30/9:00/9:30/10:00/10:30
※レ  セゾンの「 帝国ホテル 洋風おせち」は、3 ,5 0 0 円（ サービス料・ 消費税込）の追加料金を 申し 受けます。

※1 月2日～4日のご 朝食は、ご 予約を 承っており ません。（ ルームサービスを 除く ）

おせち料理券

会場 場所 内容

 
7:00 7:30 8:00 8:30

9:00

7:00 7:30 8:00 8:30

9:00 9:30

   帝国ホテル 洋風おせち 7:00

7:00

7:30 8:00 8:30

ルームサービス 東京 なだ万

7:15 7:30 7:45

8:00 8:15 8:30 8:45

9:00 9:15 9:30 9:45

10:00 10:15 10:30

宴会場　
東京 兆

インペリ アルバイキング サール

インペリ アルラウンジ アクア

7:30 8:00 8:30

9:00

7:30 8:00 8:30

9:00

7:00

9:30 10:00 10:30

東京 なだ万 東京 なだ万

1月1日

※グラスシャンパン付

本館17階

本館17階

本館中2階

本館地下1階

東京 なだ万

東京 なだ万

レ セゾン ※ 追 加

プライベート 個室のご用意はございません。
ご注意く ださ い。

本館4階

桜の間

RESERVATI O Nご予約について
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宴会場 マジック & バイキング

※フランス料理、中国料理、懐石料理は、
　 大人の方の料理に合わせて提供いたし ます。

12月31日

フランス 料理

1月1日

懐石料理

ディナーイベント

シアターレスト ラン・ インペリ アル
場　 所 ：  本館中2階 光の間

追 加

12月31日

フランス 料理

1月1日

中国料理

1月2日

フランス 料理

ディナーイベント

ビンゴディナー 場　 所 ：  本館2階 孔雀の間追 加

お子様メ ニューあり

お子様メ ニューあり

お子様メ ニュー（ 一例）

〈 フランス 料理〉

ディナーイベント 共通

お子様メ ニュー（ 一例）

〈 懐石料理〉

パス ポート をお持ちのお子様は

大人の方と 同じ メ ニュ ーを

ご 用意し ており ます。ディナーイベント

一青窈 イヤーエンドディナーショ ー
場　 所 ：  本館3階 富士の間

追 加

お子様メ ニューあり

 

総料理長 杉本 雄 新 春ディ ナー
～フランス 料理で祝う 2 0 2 7～

日　 時 ：  1月1日  18： 30～

料　 金 ：  夕食券＋23 ,000円（ お飲物込、サービス料・ 消費税込）

場　 所 ：  本館3階 富士の間

追 加

MES S AG E

〈 マジックショ ー〉 〈 テーブルマジック〉

和洋中ブフェ

 

12月31日
（ 本館中2階 光の間） 

1月1日
（ 本館4階 桜の間）

日時 ： 

日　 時 ：  12月31日 18： 30～

　 　 　 　   1月  1日 17： 00～18： 30／19： 30～21： 00

料　 金 ：  追加料金無し（ お飲物込、サービス料・ 消費税込）

場　 所 ：  

六種の前菜正月飾り

ふかひれ姿入り  中華風茶碗蒸し

北京ダッ クと チャーシューメ ロンパン

大海老のチリ ソ ース 鳥の巣飾り

鮑と 豚バラ 肉の旨煮 温野菜を 添えて

鰻ご 飯スープ 仕立て　 国産搾菜と 共に

初春の特製デザート

MEN U

お子様メ ニューをご希望の場合は
ご予約時にお申し 付けく ださ い。

帝国ホテル特製　 鴨のテリーヌ

パルメ ザンチーズ香るミ ルファ ンティスープ

サーモンのグリエ　 爽やかなレモン香るブールブランソース

国産牛フィレ肉のロースト 　 芳香な赤ワインソース
温野菜添え

栗と 抹茶のモンブラン仕立て

コーヒ ー

帝国ホテル特製　 鴨のテリーヌ

プロヴァ ンス風　 野菜のスープ

サーモンのグラタ ン

牛フィレ肉のロースト 　 オニオンソース
温野菜添え

ショ ート ケーキとフルーツ

紅茶 又は 牛乳

先　 付 胡麻豆腐　 黒豆蜜煮
 数の子松前漬け
 鮑縮雪菜芥子和え　 糸雲丹

蒸し 物 赤飯玉地蒸し 　 鼈甲餡 ゆり 根　 鶴菜

御造里 鯛　 鮪　 寒鰤　 紅白剣　 添え野菜

煮　 物 丸大根スープ煮　
 慈姑阿蘭陀煮　 青味　 梅人参 筍旨煮　 振り 柚子

焼　 物 銀鱈西京杉板焼
 カステラ玉子　 柚子大根　 揚げ稲穂　 青唐油焼き

食　 事 鰻蒸し 寿司　 錦糸玉子　 絹さ や　

留　 椀 清まし 汁　 紅白麩　 三つ葉　 柚子

デザート  マスクメ ロン

祝い肴 胡麻豆腐　 五目茶わん蒸し

 黒豆蜜煮

御造里 本鮪平造り 　 寒鰤　 あし ら い

煮　 物 丸大根スープ煮　

 慈姑阿蘭陀煮　 青味

 梅人参 筍旨煮　 振り 柚子

留　 肴 国産牛ロースト ビーフ　 添え焼野菜

食　 事 鰻蒸し 寿司　 錦糸玉子　 絹さ や

 清まし 汁　 　 紅白麩　 三つ葉　 柚子

デザート  マスクメ ロン

「 晴れやかに、 笑顔がひらく お正月」 を ――。

帝国ホテル 第3 代総料 理長 杉本雄が 、

こ の日のためだけに特別なコ ース 料 理を 創り 上げまし た 。

厳選し た 食 材やワ インをお楽し みいただき ま す。

新年の 幕開けにふさ わし い、

一日限り の 特別な 一 皿を ぜひお楽し みく ださ い。

12月31日 本館中2階 光の間

  1月   1日 本館4階 桜の間

※お正月プラ ンの夕食券をお持ちでない4 歳以上のお子様は、別途お子様料金を 申し 受けます。

※お米は全て国産米を使用しております※お米は全て国産米を使用しております

【 洋食】

小さ な器に盛った一口アミ ューズ

取り 合わせ シーフード のスモーク

海の幸と 野菜のマリネ

黒毛和牛肉のポン酢仕立て

生ハムと パテの盛り 合わせ

熟成チーズ色々

プティ サンド イッ チ取り 合わせ

クリームコ ーンスープ

海の幸を鉄板焼きの味わいで

海の幸のフライと 鶏の唐揚げ フライド ポテト 添え

タ ルタ ルソース

ミ ロト ンビーフ  ヌード ル添え

ミ ート ボール  オニオンソース

帝国ホテル伝統のマカ ロニグラタ ン

チキンカレー  バタ ーライスとと も に

シーフード カレー  バターライスとと も に

じっく りと 焼き上げた黒毛和牛のロースト ビーフ

フルーツ盛り 合わせ

帝国ホテル特製デザート

【 中国料理】

冷製前菜取り 合わせ

ふかひれ入りスープそば

豚まん・ エビすり 身ト ースト 揚げ

大海老チリソース　 五目チャーハン　 北京ダック

【 和食】

冷製前菜取り 合わせ　 天婦羅（ 鱚・ 舞茸）

国産豚肉のし ゃぶし ゃぶ　 手毬寿司　 いなり 寿司

デザート（ ゴマ団子　 白玉ぜんざい　 葛饅頭　 わらび餅）

コーヒーまたは紅茶

マグロのグリエと 帆立貝のキューブ　 菜園仕立て

柚子風味のヴィ ネグレット

クリスタルコ ンソメ スープ　 彩り 野菜を浮かべて

真鯛のパイ包み焼き　 トマト クリームソース

国産牛フィレ肉のポワレ

ジュヴレ・ シャンベルタ ンのソース

温野菜とご一緒に

ホワイト チョ コレート のムース　 赤い果実を添えて

コーヒー

お子様メ ニュー（ 一例）

〈 中国料理〉

前菜の盛り 合わせ

蟹肉入り コーンスープ

ホタ テ貝柱と 茸クリーム煮込み

蟹爪フライと 肉まんの盛り 合わせ

大海老の甘酢仕立て

豚肉とう ずら 卵のチマキ

フルーツ入り 杏仁豆腐

オマール海老と 海の幸の菜園仕立て
キャヴィ ア添え

帝国ホテル風　 オニオンスープ

真鯛のポワレ　 フランス ジュラ 地方産
ヴァ ンジョ ーヌの香り

国産牛フィレ肉のパイ包み焼き
マデラ 酒香るソース
温野菜とご一緒に

柚子香る柑橘フルーツのヴェリーヌ

コーヒ ー
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※男性のお客様にはジャケット の着用をお願いしております。お正月プラン期間中、お子様は4歳よりご利用いただけます。 ※お子様は10歳よりご利用いただけます。

※お飲み物込

 

本館17階 ブフェレスト ラン

インペリ アルバイキング  サール 夕食券

MEN UMEN U

旧年中は格別のご 愛顧を 賜り 、

厚く 御礼申し 上げます。

新春の 歓びを 皆様と 分かち合う べく 、

厳選さ れた 初春の 息吹を 感じ る

季節の 食材をご 用意いたし まし た。

本年も 、 皆さ ま の 心に残る 美味と

心地よ いひと と き をお届けでき ますよう 、

より 一層の 精進を 重ねてまいり ます。

新し い年が 、 皆さ まにと って

笑顔あ ふれる 素晴らし い一年と なり ますよう 、

心より お祈り 申し 上げます。

MEN U

嘉門　 迎春御節

・ 鮑煮＆鮑肝煮　 　・ 海鮮柚子佂

・ 昆布巻き　・ 栗金団

・ 黒豆　・スモーク鴨　・ 伊勢海老

ブリ のソテー　 大根のすり 流し と

旨味豊かな魚介のソースと 共に

＊ お好みのメ インをお選びく ださ い

特撰和牛サーロインステーキ 140ｇ

又は

特撰和牛フィレステーキ 100ｇ

御食事

デザート

MES SAG E

国産鮪に芳醇なジュレを合わせて

カラマンシーのヴェールを纏ったラングスティーヌ

なめらかなカリフラワーのソースと 共に

ド ーバーソールと 京人参の共演

生姜のエマルジョ ン

あか牛のポワレ　 サーロインとフィレ肉を一皿に

豪華に仕上げたポロ葱

モワル　 トリュフ　 カベルネフラン

現代風に仕上げたパヴロヴァ

華やかな赤い果実

小さなお菓子

カフェと ショ コラ

 

本館地下1階 日本料理

帝国ホテル 寅黒 追 加

追 加

本館中2階 フランス料理

レ  セゾン 追 加

 

本館17階 鉄板焼

嘉門

※４ 歳未満のお子様のご 利用は個室（ 有料／要問い合わせ）に限らせていただきます。 ※お正月プラ ンの夕食券をお持ちでない4歳以上のお子様は、別途お子様料金を申し 受けます。

カリフラワーの冷製スープ

鴨胸肉のスモーク  金柑添え

真鯛のカルパッ チョ 　 海老と 生青海苔の三杯酢

紅白なます 　 広東式クラゲ冷製

数の子の紹興酒漬け　 国産豚のチャーシュー

帝国ホテル伝統のポテト サラダ　 シーフード マリネ

鰯のエスカベッ シュ　 コールド ミ ート 　 スモークサーモン

アボカドとキヌアのサラダ　 生ハムとカプレーゼ

チーズの盛り 合わせとド ライフルーツ

サラダ各種　 シーザーサラダ　 テリーヌ ド  ヴィアンド

新春太巻き寿司

冬野菜のポタージュ　 コーンスープ

ビーフシチュー　 ブリ の照り 焼き 柚子風味　 鶏肉のカスレ

ハムとチキンのマカ ロニグラタ ン　 本日のパスタ

温野菜盛り 合わせ　 冬野菜と 厚揚げ豆腐 鶏挽肉あんかけ

季節の炊き込みごはん　 海老のチリソース

国産黒酢の酢豚　 鮑と 茸の旨煮　

中華チマキ　 カニ爪フライ 甘酢添え

天婦羅（ 海老・ さつまいも・ 蓮根）　 北京ダック

ふかひれ入りスープそば　 鉄板焼き　 伝統のカレー

エスカルゴの香草クリームソース

ロースト ビーフ

小籠包　 パンダ饅頭　 海鮮おこげ

牛フィレ肉のパイ包み焼き　 鮑とオマール海老のグラタ ン

デザート 各種　 コーヒーまたは紅茶

IMP ERIAL H O TEL  N EW  YEAR 2 0 2 7IMP ERIAL H O TEL  N EW  YEAR 2 0 2 7
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※上記3 種のコースの他、アラカ ルトメ ニューもご用意しております。詳しく は係にお問い合わせく ださ い。

洋 食 和 食

夕食券ルームサービス

寿 司

アミ ューズ ブーシュ

ズワイガニとカリフラワーのムース

柚子の香り

甘鯛の鱗焼き

トリュフ風味のスープ仕立て

和牛フィレステーキ　 赤ワインソース

シェフおすすめデザート

パン又はライス

コーヒー又は紅茶

パーク サイドダイナーでは帝国ホテル伝統のパンケーキやカレーをはじめ、

多彩なアラカルト メ ニューをご用意しており ます。

（ 夕食券をご利用いただけますので、ご来店時にお申し 付けくださ い。）

夕食券

館内下記4 店舗のバーラウンジではワンドリ ンク 券をご利用いただけます。

オールドインペリ アルバー 本館中2階

インペリ アルラウンジ アクア 本館17階

ワンドリンク券

本館中2階 和食レスト ラン

讃アプロ ーズ 夕食券

本館地下1階 江戸前寿司

なか田 夕食券

本館地下1階 日本料理

東京 なだ万 夕食券

MEN U

祝　  膳 白胡麻豆腐　 山葵　 べっ甲餡
 菜の花と 子持昆布　 京人参　 黄味辛子和え　 糸雲丹
 スモークサーモンと 千枚蕪の小袖寿し 　 市松柿
 車海老キャビア　 柚子伊達巻　 黒豆松葉　 金箔

造　  り  4種盛り合せ　 あしらい　 土佐醤油

温　  菜 金目鯛 餅粉揚げ　 柚子胡椒餡掛け
 鱶鰭　 淀丸大根スープ煮　 海老芋　
 焼目湯葉　 かもじ 葱

合　  肴 雲丹の玉地蒸し 　 トリュフ餡掛け

焼　  物 A, 特選黒毛和牛 和風ステーキ　 山わさび
      添え野菜　 バルサミ コソース
      蟹とフルーツトマト のサラダ仕立て　 マイクロハーブ

 B, キンキ炭火焼　 染め卸し 　 酢立　 赤万願寺焼浸し
      稲穂　 鮑柔らか煮　 肝ソース　 香り 海苔
  ※A Bどちらかお一つお選び下さい

食　  事 鱒の助と 木の子 炊き込み　 茗荷　 大葉　 京三つ葉　
 イクラ醤油漬け　 香の物　 赤だし

デザート  苺の杏仁 フルーツ添え　 練乳ソース　 ミ ント

MEN U

お通し  鮪の三つ葉和え

先付け 蒸し 鮑　 蛸の桜煮

刺身 中ト ロ　 ヒラメ

焼物 間八の西京焼き

蒸し 物 茶碗蒸し

箸休め 玉子焼き　 黒豆　 香の物

寿司 握り 寿司

 （ ト ロ 赤身 真鯛昆布〆 車海老 イクラ 雲丹 穴子）

お椀 赤出汁（ 豆腐 なめこ  山椒 三つ葉）

本日のデザート

MEN U

懐石弁当御献立

先　 付 胡麻豆富　 黒豆

 数の子松前漬け

 鮑縮雪菜芥子和え　 糸雲丹

蒸　 物 五目茶碗蒸し 　 蟹餡掛け

御造里 本鮪　 寒鰤　 九絵　 あし らい

合　 肴 和牛ロースト ビーフ　 添え焼野菜

家喜物 鰈西京焼　 カステラ玉子　 柚子大根

 揚げ稲穂　 赤万願寺油焼き

煮　 物 丸大根スープ煮

 慈姑阿蘭陀煮　 青味

 梅人参 筍旨煮　 振り 柚子　

食　 事 鰻蒸し 寿司　 錦糸玉子　 絹さ や

留　 椀 赤だし 　 　

デザート  マスクメ ロン　 わらび餅

祝　 肴 胡麻豆腐　 黒豆蜜煮　 金粉　 鼈甲餡

 数の子松前漬け　

 紅白なます　 いく ら 　 結び昆布

 鮑縮雪菜芥子和え　 糸雲丹

御造里 本鮪　 寒鰤　 九絵　 あし らい

煮　 物 丸大根スープ煮　 神戸牛ロースト 　 芹浸し

 梅人参 筍旨煮　 振り 柚子　

焼　 物 銀鱈西京杉板焼

 カステラ玉子　 柚子大根　 揚げ稲穂　 生麩田楽

食　 事 鰻蒸し 寿司　 錦糸玉子　 絹さ や

留　 椀 赤だし 　 　

デザート  マスクメ ロン　 わらび餅　 　 　

IMP ERIAL H O TEL  N EW  YEAR 2 0 2 7IMP ERIAL H O TEL  N EW  YEAR 2 0 2 7

D I N N ER MEN U

MEN U

本館地下1階 江戸前寿司

なか田 夕食券

日　 時 ：  1月2日    17： 30～

料　 金 ：  夕食券＋12 ,000円（ サービス料・ 消費税込）

場　 所 ：  本館4階 桜の間

追 加帝国ホテル新春懐石絵巻

（ 東京 兆）

祝 膳 未歳八寸

 未印厚焼き玉子 鶏松風 黒豆

 海老艶煮 数の子 菜の花 栗

 サーモン蕪巻き 湯葉う にジュレ

 竹の子木の芽味噌和え

御 椀 かに新丈 青味 柚子

造 里 鯛と 本鮪の紅白造里

 あし らい 山葵 土佐醤油

家貴物 牛サーロイン柔らか煮 添え野菜

多喜合 寒平目の煮付け 里芋 ほう れん草 梅人参

御 飯 鯛炊き込み御飯 イクラ添え

 赤出し  香の物

水菓子 メ ロン 苺

ランデブーラウンジ 本館1階

ランデブー AW A 本館1階

ご夕食メ ニュー

お通し  鮪の三つ葉和え

先付け 蒸し 鮑　 蛸の桜煮

刺身 中ト ロ　 ヒラメ

酢の物 酢の物

蒸し 物 茶わん蒸し

箸休め 玉子焼き　 黒豆　 香の物

寿司 握り 寿司

お椀 赤出汁
 （ 豆腐 なめこ  山椒 三つ葉）

本日のデザート

（ ）
ト ロ 赤身 真鯛昆布〆 
車海老 イクラ 雲丹 穴子
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1月4日

本館 客室タイプのご案内 お 正 月 宿 泊 プ ラ ン と ご 一 緒 に

帝国ホテルハイヤー ガルガンチュワ

ご滞在のひとと きに

要予約
要予約

※客室写真は一例です。客室によっては家具の位置や眺望が異なる場合がございます。

新春のお出かけを、帝国ホテルハイ ヤーで

ゆったり と お楽し みく ださ い。

初詣、都内観光、夜景を 楽し むド ラ イブ、

ご自宅への送迎など 、ご 要望を承り ます。

※ご利用が3時間を超過する場合には、

　 30分毎に5,940円（ セダン）の追加料金を申し 受けます。

客室内リ ラクゼーション

（ マッサージ・ アロマトリ ート メント ）

お 部 屋で 行う く つろ ぎ の マッ サ ージ と

アロ マト リ ート メ ント 。日頃の疲れを 癒し 、

心と 身体をリ ラッ ク ス さ せま す。

ご予約につきまし ては、

0 1 2 0 -0 0 7 7 7 5（ 直通）までお問い合わせ

くださ い。

フィット ネスジム（ 本館8階）

プール・ サウナ（ タワー館20階）

新年から 気持ちよく 、フィット ネス やプール

で体を動かしませんか。水着・ ウェアの貸し

出しもございます。（ 一部有料）

ベビールーム

専門のベビーシッタ ーが大切なお子様を

お預かり いたします。

料金・ ご予約につきましては、

03-3580-9326（ 直通）までお問い合わせく ださ い。

本館1階 ホテルショップ

※年末年始（ 1 2月3 1日～1月3日）は、

　 1 2 月2 9日までにご 予約を 頂きまし た

　 お時間のみの営業と さ せて頂いて

　 おり ます。予めご 了承く ださ いますよう

　 お願いいたし ます。

「 ホテルの味をご 家庭で」をコンセプト と する

ホテルショップ「 ガルガンチュワ 」は

開店5 5 周年を迎えまし た。

ホテルメ イド のお惣菜、ケーキ、パンを

はじ め、手土産や年始のご 挨拶に

おすすめのギフト などを多数取り 揃えており ます。

IMP ERIAL H O TEL  N EW  YEAR 2 0 2 7IMP ERIAL H O TEL  N EW  YEAR 2 0 2 7

G U EST RO O M客室タイプ

インペリ アルフロア ジュニアスイート レギュラーフロア ジュニアスイート

インペリ アルフロア デラックス レギュラーフロア デラックス

インペリ アルフロア スーペリ ア レギュラーフロア スーペリ ア

3 時間まで

3 5 ,6 4 0 円（ セダン）消費税込み、

高速道路料金、駐車料金等別途

料金のご案内
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お正月宿泊プラン料金表 (サービス 料・ 消費税・ 宿泊税込)

以下の日程より お取消料を申し 受けます。ご予約の状況により 、出演者を含む催し 物の内容変更や中止の可能性がございます。

予めご理解賜り ますよう お願い申し 上げます。

 お取消料・ 催し 物の変更等のご 案内

10% 20% 30% 50% 100%

お取消料
12月8日～14日

12月15日～
ご宿泊の前日

当　 日 不　 泊12月1日～7日

料金改定のご 案内

昨今の原材料価格の高騰に伴い、お正月宿泊プランの料金を改定し ており ます。ご理解ご了承賜り ますよう 何卒お願い申し 上げます。

● 中学生以上のお客様は大人料金、小学生のお客様はお子様料金、未就学のお客様は添い寝（ 食事料金別）にて申し 受けます。

● インペリアルクラブ会員の方は各料金から 大人1名様あたり 寿・ 和プランは12 ,000円引き、幸・ 輝プランは6,000円引きとなります。

●  追加料金のあるディ ナーイベント や夕食をご予約いただいた場合は、下記プラン料金に追加となります。

●  ご予約は本館の客室のみ承ります。ご理解、ご了承賜りますよう 、何卒お願い申し 上げます。

お正月宿泊プランと 組み合わせて、 ご利用くださ い。 ※宿泊料金は1泊室料（ 食事なし ）

前後泊プラン  (サービス 料・ 消費税・ 宿泊税込)

前泊期間： 12月25日～12月30日

寿 和 幸 プラン限定

後泊期間： 1月4日～1月5日

寿 輝 プラン限定

プランご利用一例 例）インペリ アルクラブ会員のお客様が、和プランにて本館デラックスを大人２ 名様と 小学生１ 名様でご利用の場合

大人２ 名（ ３ 泊４日 和プラン）

インペリ アルクラブ会員ご優待

お子様１ 名（ ３ 泊４日）

合計

（ 内訳：－12 ,000円×２ 名様）

984,000
　 　 －  24,000

282,000

円

円

円

1,242,000 円

本館インペリアルフロア

1名様 2名様 3名様

プレミ アデラック ススイート

プレミ アスイート

デラック ススイート

ジュニアスイート

デラック ス

ス ーペリ ア

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

532,200
428,200
293,200
116,600
87,500
75,000

532,400
428,400
293,400
116,800
87,700
75,200

552,600
447,600
312,600
133,500
104,400

本館レギュラーフロア

1名様 2名様 3名様

パークビューコーナースイート

ジュニアスイート

デラックス

スーペリ ア

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

387,200
104,000
73,300
61,200

387,400
104,200
73,500
61,400

405,600
120,900
90,000

お子様 １ 名様 円 円 円円

小学生のお子様はご 希望のお部屋タイプ・ 同室者(大人)人数の料金に下記料金を追加にて申し 受けます。12月31日 1月1日 1月2日 1月3日 1月4日

寿（ こと ほぎ ）プラン

和（ なごみ）プラン

幸（ さ いわい）プラン

輝（ かがやき ）プラン

4泊5日

3泊4日

2泊3日

2泊3日

宿泊プラン名

１ 名様

２ 名様

３ 名様

１ 名様

２ 名様

３ 名様

１ 名様

２ 名様

３ 名様

１ 名様

２ 名様

３ 名様

１ 名様

２ 名様

３ 名様

１ 名様

２ 名様

１ 名様

２ 名様

３ 名様

１ 名様

２ 名様

３ 名様

１ 名様

２ 名様

３ 名様

１ 名様

２ 名様

ジュ ニアスイ ート
54㎡

パーク ビュ ー
コ ーナースイ ート

115㎡

デラ ッ ク ス
42㎡

スーペリ ア
32㎡

2名様まで

プレ ミ アデラ ッ ク ス
スイ ート
150㎡以上

プレ ミ アスイ ート
100㎡

デラ ッ ク ス
スイ ート

80㎡

ジュ ニアスイ ート
54㎡

デラ ッ ク ス
42㎡

スーペリ ア
32㎡・ ダブル

2名様まで

本館レギュラーフロア

本館インペリアルフロア（ 禁煙）

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

2,779,000
3,194,000
3,687,000
2,608,000
3,020,000
3,519,000
1,949,000
2,362,000
2,859,000
1,204,000
1,581,000
2,034,000

872,000
1,250,000
1,707,000

689,000
1,066,000

2,151,000
2,505,000
2,952,000
2,016,000
2,376,000
2,808,000
1,554,000
1,914,000
2,349,000

984,000
1,317,000
1,701,000

729,000
1,050,000
1,449,000

573,000
903,000

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

2,283,000
2,697,000
3,195,000
1,138,000
1,516,000
1,965,000

772,000
1,150,000
1,602,000

640,000
1,016,000

1,794,000
2,154,000
2,592,000

954,000
1,278,000
1,683,000

654,000
984,000

1,377,000
552,000
879,000

1,318,000
1,612,000
1,953,000

730,000
998,000

1,305,000
513,000
780,000

1,089,000
414,000
684,000

1,062,000
1,244,000
1,470,000

555,000
720,000
924,000
362,000
529,000
726,000
279,000
444,000

1,543,000
1,836,000
2,172,000
1,451,000
1,745,000
2,088,000
1,129,000
1,423,000
1,761,000

746,000
1,015,000
1,329,000

565,000
831,000

1,143,000
433,000
701,000

1,259,000
1,438,000
1,656,000
1,179,000
1,359,000
1,584,000

897,000
1,077,000
1,302,000

571,000
735,000
936,000
409,000
574,000
777,000
294,000
459,000

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

円

プラン

ご到着／ご出発

寿 こと ほぎ （ 4泊5日）
12月31日／1月4日

和 なごみ （ 3泊4日）
12月31日／1月3日

幸 さいわい （ ２ 泊3日）
12月31日／1月2日

輝 かがやき （ 2泊3日）
1月2日／1月4日

IMP ERIAL H O TEL  N EW  YEAR 2 0 2 7IMP ERIAL H O TEL  N EW  YEAR 2 0 2 7

H O TEL P LAN宿泊プラン

328,000 282,000 238,000 131,000


