
Déjeuner 

～ Menu Spécial ～ 

 

 

 

Amuse-bouche 

始まりの一皿 

 

 

Mi-cuit de saumon de Tasmanie infusé à l'Earl Grey, 

Avec crème de courge et tuile aux fruits secs 

軽やかに燻製をかけたタスマニアサーモンと林檎のタルタル仕立て 

バターナッツのクリームとヘーゼルナッツのアクセント 

 

 

Noix de Saint-Jacques et figue poêlées,  

fricassée de volaille "Daisen" et topinambours à la crème 

帆立貝柱と無花果のポワレ 

大山どりとトピナンブールのフリカッセ 

 

 

Poisson du jour à la mode du chef 

本日の魚をシェフにお任せで 

 

 

Filet de bœuf rôti  

黒毛和牛フィレ肉のロティ  

 

 

Mont-Blanc à la crème de marrons de France,  

succès aux noix de macadamia, et son sorbet au raisin et cassis 

マカダミアナッツのシュクセとフランス産マロンクリームのモンブラン  

ブドウとカシスのソルベと共に 

 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 

 

 

 

￥17，500 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※食材によるアレルギーや食事制限・制約のあるお客様は、係にお申し出ください 

Kindly inform us 

If you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictio 


