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MICUIT DE SAUMON DE TASMANIE INFUSE A L'EARL GREY,
AVEC CREME DE COURGE ET TUILE AUX FRUITS SECS
BONITIERIZ T - F R =T —E L LMD Z NV ZNATSLT
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POTAGE DE LEGUMES DE SAISON

COCHON "MANEX" DU PAYS BASQUE GRILLE AU CHARBON DE BOIS,
CHAMPIGNONS D'AUTOMNE ET SAUCE CHARCUTIERE
BER CTHIXLEEE LI RIE~RoY 2K
KX )2y —R¥ NFaT4T—)L

MONT-BLANC A LA CREME DE MARRONS DE FRANCE,
SUCCES AUX NOIX DE MACADAMIA, ET SON SORBET AU RAISIN ET CASSIS
X HEITFOIDY 2l v T TURE~ I — DT T T
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MIGNARDISES ET CAFE
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¥8,800

MAIN COURSE CHANGED FROM THE ABOVE
MENU TO FILET MIGNON
EEA—IVAS VB BEREOTAVRADORT NIZEE L3 —R
¥ 13,800

MENU TO HOMARD POELE
AT — NBEDORIVICER L-a—2A
¥12,800
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KINDLY INFORM US
IF YOU ARE ALLERGIC TO CERTAIN FOODS OR ARE OBSERVING DIETARY RESTRICTIO



