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CONFIT DE FOIE GRAS AU NATUREL, GELEE DE CIDRE AU CARDAMOME, COULIS DE
CITRON, SALADE DE. CHAMPIGNONS DE PARIS ET FINE TUILE AUX EPICES
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RAVIOLI HOMARD ET TRUFFE D’AUTOMNE EN SURPRISE,
SAUCE AMERICAINE. AU CALVADOS ET EMULSION DE MARRON BICOLORE
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SUPREME. DE. AMADAI VAPEURE ET MOULES DU MONT-SAINT-MICHEL,
CONSOMME CLAIR DE NAVET D’AUTOMNE PARFUMEE AU YUZU
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FILET DE BEUF GRILLE AU CHARBON DE BOIS,
SAUCE VIGNERONNE AUX CHAMPIGNONS D'AUTOMNE
HERTCoKVEEE LiIF-BEET7H
KOX/al)—R U p=man

AVANT DESSERT
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RAISIN QUEEN ROUGE FLAMBE AU COGNAC,
ACCOMPAGNE D’'UNE GLACE RHUM-RAISIN ET D'UN BABA
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MIGNARDISES ET CAFE
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PRICES INCLUDE CONSUMPTION TAX AND A 15% SERVICE CHARGE



