MENU

5 PLATS

ENTREE, ENTREE DU JOUR, POISSON, VIANDE ET DESSERT

@ppelizer, @ppelizer of the Day, Seafood, Mleat Dich and Dessert
A3, A H ORIBE, FUBHEL, A, 7 —h

¥18,500

4 PLATS

ENTREE, POISSON, VIANDE ET DESSERT

@ppetises, Seafood, Meat Dich and Deasent
HIE., AU, ORHER, 7 —h

¥15,000

3 PLATS XEABREA=A—LEE TV EEET

ENTREE, PLAT ET DESSERT
I AT Aoy 2, T —h

¥12,000
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ENTREE : Rii3g

VELOUTE DE CEPES SERVI COMME UN CAPPUCCINO
QUELQUES COPEAUX DE JABUGO
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POISSONS : fukh

SHIMAAJI MOUTARDE CUIT AU FEU DE BOIS
TAJINE DE LEGUMES

Charcoal Grilled Striped Fack with Mustard
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AMADAI SUR SES ECAILLES CROUSTILLANTES, HERBE POTAGERE ET MOELLE
SWWM&Wéw&, @M%W%M,M@M 1/2 +¥2.800
HAROIAEATNL T ET L LIS 171 +¥5.600

VIANDES : PyBIE

PINTADE FARCIE ET ROTIE, SOBASOTTO AUX CHATAIGNES
Reoasted Suinea Fowl with Soba Risotta, Chestnuts
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BEUF AU SAUTOIR, CROUSTILLANT D’ INCA NO MEZAME AU LARD
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M@“f%%“ﬁ 1/2 +¥3,000
%Dﬁl:/f?:fﬁlj\\] 1/1 +¥6,000

[FILET]
‘ : 1/2 +¥6,000
Domestic Beef Fifet 1/1 +¥11.000
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DESSERT : 7 #—Fh

POIRE POCHEE DANS SON JUS, PRALINE NOISETTES
CITRON VERT GELIFIE

Poached Pear, W Pral;

SLime 3&@
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