
ダイニングルーム 3‐1／ THE DINING ROOM 

2026年9月16日から11月15日まで 

 

～ 上高地料理長特選メニュー

(TOKUSEN) ～ 

 

毛ガニのクネル 

Horsehair Crab Quenelle 

＊ 

コンソメスープ シェリー酒の香りを添えて 

Consommé Soup Scented with Sherry 

＊ 

金目鯛の鱗焼き 秋の香りに乗せて 

Crispy-Scaled Splendid Alfonsino with Autumn Flavors 

＊ 

長野県産黒毛和牛フィレ肉とトリュフのパイ包み 

マデラ酒のソース 

Wagyu Beef Fillet and Truffle Pie with Madeira Sauce 

＊ 

秋の木の葉に隠された栗 

Chestnut Hidden beneath Autumn Leaves 

＊ 

コーヒー 小菓子添え 

Coffee And Petite Fours 

 

\37,000 


