
 

～ 顔合わせ・結納プラン ～ 

 

Amuse-bouche 

始まりの一皿 

 

 

Noix de Saint-Jacques saisies et voile de navet au yuzu,  

royale de topinambour et coulis de chrysanthème 

炙った帆立貝柱と柚子香る蕪のベール 

トピナンブールのロワイヤルと春菊のクーリー 

 

 

Gratiné de poulet Daisen et poireaux,  

au cœur fondant de Fourme d'Ambert et kaki caramélisé 

大山どりとポロネギのグラティネ 

フルムダンベールとキャラメリゼした柿を忍ばせて帆 

 

 

Poisson du jour à la mode du chef 

本日の魚をシェフにお任せで 

 

 

Filet de bœuf rôti  

黒毛和牛フィレ肉のロティ  

 

 

Mousse onctueuse au chocolat au lait, 

compote et sorbet de poire 

なめらかなミルクチョコレートのムース 

ポワールのソルベとコンポートと合わせて 

 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 

 


