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MELIMELO DE FRUITS DE MER ET TOMATES FRUITS,
MOUSSE ONCTUEUSE DE FROMAGE BLANC EN HOMMAGE A LA CAPRESE
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TOURTE DE GIBIER ET FOIE, GRAS PARFUMEE A LA TRUFFE,
SAUCE AU GEWURZTRAMINER
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SELECTION DE POISSONS “A VOTRE GUISE”
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FILET DE BEUF GRILLE AU CHARBON DE BOIS,
ACCOMPAGNE DE SA FRICASSEE DE CHAMPIGNONS D'AUTOMNE
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KAKI FLAMBE AU COINTREAU, SAUCE CARAMEL. A L'ORANGE,
ACCOMPAGNE D'UNE GLACE. AU CAMOMILLE ET MIEL
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PRICES INCLUDE. CONSUMPTION TAX AND A 15% SERVICE CHARGE



