
Menu Dégustation ～晩秋～ 

 

 

Amuse-bouche 

始まりの一皿 

 

Assiette de caviar 

キャビアの一皿~晩秋~ 

ズワイガニ/インカの目覚め/フィンガーライム 

 

Méli-mélo de fruits de mer et tomates fruits, 

mousse onctueuse de fromage blanc en hommage à la Caprese 

色々な海の幸とフルーツトマト 

フロマージュブランの滑らかなムース カプレーゼのオマージュ 

 

Tourte de gibier et foie gras parfumée à la truffe,  

sauce au Gewurztraminer 

トリュフ香るジビエとフォアグラのトゥルト 

ゲヴェルツトラミネールのソース 

 

Sélection de Poissons “À Votre Guise” 

本日の鮮魚のプレゼンテーション ~お好みの魚と調理法にて~ 

氷上に並ぶ本日市場より届いた鮮魚からお好きなお魚をお選びいただきます。 

おすすめの調理法でご用意いたします。 

 

Filet de bœuf grillé au charbon de bois,  

accompagné de sa fricassée de champignons d'automne  

備長炭でじっくり焼き上げた黒毛和牛フィレ肉 

晩秋のキノコを添えて 

 

Avant dessert 

アヴァンデセール 

 

Kaki flambé au Cointreau, sauce caramel à l'orange,  

accompagné d'une glace au camomille et miel 

柿のコアントローフランベ  キャラメルオレンジソース   

カモミールとハチミツのグラスとご一緒に 

 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 

 

 

 

¥40,000 

 

 

 

 

 

※料金には消費税、サービス料（１５％）が含まれております 

Prices include consumption tax and a 15% service charge 


