
Déjeuner 

～ Menu Léger ～ 

 

 

 

 

Noix de Saint-Jacques saisies et voile de navet au yuzu,  

royale de topinambour et coulis de chrysanthème 

炙った帆立貝柱と柚子香る蕪のベール 

トピナンブールのロワイヤルと春菊のクーリー 

 

 

Potage de légumes de saison 

季節野菜のポタージュ 

 

 

Cochon Manex du Pays Basque grillé au charbon de bois, 

 façon grand-mère aux champignons de Hoki 

フランス・バスク産マネッシュ豚の炭火焼 

伯耆キノコと共にグラン・メール風に仕立てて 

 

 

Mousse onctueuse au chocolat au lait, 

compote et sorbet de poire 

なめらかなミルクチョコレートのムース 

ポワールのソルベとコンポートと合わせて 

 

 

Mignardises et café 

小菓子とコーヒー 

 

 

 

¥8,800 

 

 

 

 

 

 

Main course changed from the above 

menu to filet mignon 

上記メニューよりメインを黒毛和牛のフィレ肉のロティに変更したコース 

¥13,800 

 

menu to homard poêlé 

メインをオマール海老のポワレに変更したコース 

¥12,800 

 

 

 

※食材によるアレルギーや食事制限・制約のあるお客様は、係にお申し出ください 

Kindly inform us 

If you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictio 


